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Cibeins à l’heure espagnole !

Les élèves de Cibeins ont présenté le lycée en espagnol, face 
caméra : un exercice délicat mais enrichissant, qui leur a permis de 

pratiquer cette langue, tout en s’amusant. 

Cette réalisation s’inscrit dans le cadre d’un échange avec le lycée 
espagnol IES La Malladeta, situé à Villajoyosa, dans la province 
d’Alicante. Les élèves de Cibeins ont ainsi envoyé leur vidéo à leurs 
nouveaux correspondants, qui apprennent quant à eux le français. 
En retour, ils ont reçu une vidéo de présentation de la part des 

élèves espagnols. 

Tout le monde a été ravi de participer à ce projet ! 
Un grand merci aux élèves qui se sont prêtés au jeu, et bravo à 

eux pour la réalisation de cette vidéo.

Cliquez ici pour découvrir leur travail

SORTIES PÉDAGOGIQUES

Une semaine au bord de l’étang de thau

Les élèves de la classe de terminale Bac Pro « Productions 
aquacoles » sont partis une semaine au bord de l’étang de Thau 
afin de découvrir les différents aspects de l’aquaculture et de la 

pêche locales. 

Ils ont été reçus par nos homologues du Lycée de la Mer « Paul 
BOUSQUET » pour un TP « collage d’huîtres sur corde » et une 
visite de leurs installations dont le simulateur de navigation. Tous 
les deux ans, de vieux gréements du monde entier se réunissent 
pour une « Escale à Sète ». Ils ont pu les admirer dans le port 
puis ont été visiter la Criée du Grau d’Adge où les animateurs ont 
présenté le fonctionnement de la vente des poissons débarqués. 

Les élèves ont rencontré le responsable « Aquariologie » de 
l’aquarium de Montpellier (Planet’Océan) qui leur a présenté les 
coulisses de son lieu de travail (circulation et gestion de l’eau, 
quarantaine, nourrissage). L’après-midi, ils ont été reçus par 
Charles, un de nos anciens apprentis, sur le site de Frontignan des 
Fermes Marines du Soleil. Les élèves ont pu découvrir le fonction-
nement d’un élevage d’alevins de bars et de dorades en circuit 

fermé. 

Le dernier jour de leur séjour, ils ont rencontré Jérémy EGEA et 
Eva qui travaillent à la Fédération de Pêche de l’Hérault sur les 
thématiques de continuité écologique et sur l’alose feinte. Pour 
terminer, ils ont visité les établissements Guy SANCHEZ à Loupian, 

un des premiers producteurs d’huitres de l’étang de Thau. 

Collage d’huîtres sur corde Simulateur de navigation

La Criée du Grau d’Adge

Planet’Océan

La Criée du Grau d’Adge

Installation Aqua

Fédération de Pêche de l’Hérault Etablissement SANCHEZ

https://www.youtube.com/watch?v=hl3_AUrWiNY


L’art de la fabrication des rillettes de carpe aux saveurs japonaises !

Après s’être rendu une dernière fois au lycée des Sardières pour fabriquer un nouveau lot de rillettes aux saveurs japonaises, les 
élèves de première Bac Pro Aqua maitrisent maintenant toutes les étapes de la fabrication à partir de filets de carpe de Dombes. 

1. Découpe d’une partie 
des filets frais

2. Pochage de l’autre partie 
des filets

3. Désarêtage 
des filets pochés

4. Préparation 
des différents ingrédients

5. Mélange des ingrédients 
au cutter

6. Mise en pot 
de la préparation

7. Sertissage des bocaux 
avant passage à l’autoclave

Les BTSA PA 2 en Slovénie

Les BTSA PA2 ont ponctué leur année scolaire par le voyage d’étude 
en Slovénie qu’ils préparaient depuis 2 ans. Au programme, plusieurs 
visites de fermes slovènes avec des agriculteurs très engagés dans 
leurs activités et un accueil toujours très chaleureux. Ils ont visité 
l’exploitation « Kmeetijia Mis » de 65 vaches laitières Prim’Hols-
tein (transformation et vente directe) avec un système d’élevage 
autonome. Ils ont poursuivi avec l’exploitation « Farma Pretranek » 
de 110 vaches laitières Prim’Holstein et croisées laitières qui mise sur 
l’automatisation de son atelier, puis l’exploitation « Ekološka kmetija 
Žgajnar » qui transforme toute sa production avec des vaches laitières 
Brown Swiss, des porcs de race slovène Krškopolje, des vaches mixtes 
de race slovène Cikasto govedo et des chevaux slovènes Posavski 
konj. La classe a également visité l’exploitation apicole «Čebelarstvo 
Velkovrh » avec 200 ruches et proposant des prestations d’apithé-
rapie, et enfin le domaine viticole « Petric Urban Winery » dans la 
vallée de Vipava. Aux visites professionnelles, ce sont ajoutés les 
incontournables de la Slovénie tels que la capitale Ljubljana avec son 
château médiéval et les 3 ponts, les grottes de Postojna et Bled avec 
son lac et son église. Le séjour s’est terminé par un arrêt à Venise et 

un tour en gondole. 
 

La Slovénie, riche de son agriculture, de sa nature et de sa tranquil-
lité, a séduit le groupe qui sera un bon ambassadeur pour ce pays. 

Le cycle « Valorisation des poissons d’eau douce » est à présent terminé. Ce MAP sera renouvelé l’année prochaine 
avec une nouvelle classe. Nous remercions nos partenaires pour l’accompagnement de nos élèves : le Fumet des Dombes, 

Chef GEOFFROY et le lycée des Sardières.



Suivez-nous sur

ÇA BOUGE À CIBEINS

INFO H+

PRÉPARER L’ÉTÉ !

Cet été, on ne va rien lâcher. Vous avez 
durement travaillé toute l’année, 

voici qu’arrivent les vacances bien méritées. 

Quelques gestes simples permettent de garder 
le contact avec les apprentissages. Voici des 
idées faciles à mettre en place pour ne pas 

laisser vos acquis de côté... !  Bel été 

Sciences et Nature : 
visite de la ferme de Lombouet

Dans le cadre de leur enseignement «Science et Nature» 
et du projet «De la Terre à l’aliment», les élèves de 
2nde  générale et technologique ont visité la ferme de 
Lombouet à Monthieux. Il s’agit d’une jeune ferme 
maraîchère biologique, tenue par Olivier et Sylvain.  

Accueilli par Olivier, le groupe a  visité les différentes 
serres et la nurserie. La ferme produit une partie de ses 
plants et cultive salades, tomates, poivrons, piments, 
aubergines, courgettes, pommes de terre, fenouils...  

Les élèves ont découvert la réalité du métier de maraîcher et 
l’organisation d’un potager XXL. Ils ont ainsi pu comparer avec 

celui qu’ils ont créé et entretenu au printemps à Cibeins.

Soirée incroyables talents cibeinsois

Rassemblant élèves, apprentis, étudiants et membres du 
personnel de l’établissement, cette soirée organisée par les 
CPE de l’établissement a révélé les talents cachés de nos appre-
nants. Musique, chant, stand-up, dog dancing... chacun s’est 
exprimé selon son envie et ses aptitudes.

L’objectif de ce moment partagé était de valoriser les appre-
nants et de leur permettre de partager leur passion devant un 
public.

Merci à tous ceux qui ont eu le courage de monter sur scène 
et à tous les spectateurs qui ont su apprécier les performances 
proposées par nos jeunes talents !

https://www.facebook.com/lyceecibeins/
https://www.instagram.com/lycee_cibeins/

